
IL VINO

NOME DEL VINO CANTININO

DENOMINAZIONE I.G.T. TOSCANA SANGIOVESE

VITIGNI 100% SANGIOVESE

ANNATA 2019

ZONA DI PRODUZIONE MONTESPERTOLI - TOSCANA

VIGNETI FEZZANA 1996 - 2004

ALTITUDINE 290 METRI SUL LIVELLO DEL MARE

NATURA DEL TERRENO ARGILLA TUFO ED INTRUSIONI DI GHIAIA

DENSITÀ DI PIANTAGIONE 4.700 / 5.500  FEZZANA PIANTE PER HA.

PERIODO DI RACCOLTA INIZIO OTTOBRE

PRODUZIONE DI UVA 1,2 KG PER VITE

VINIFICAZIONE SERBATOI DI ACCIAIO

FERMENTAZIONE 20/22 GIORNI CON LIEVITI SELEZIONATI

AFFINAMENTO 18 MESI IN BARRIQUES DI ROVERE FRANCESE

NUMBERO DI BOTTIGLIE 8.000

NOTE ANALITICHE

ALCOOL 14 % VOL

SOLFOROSA 78 mg/l TOTALE

ZUCCHERI RESIDUI 0,1 g/lt

ACIDITA’ TOTALE 5,2 g/lt

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE ROSSO RUBINO INTENSO

BOUQUET QUADRO OLFATTIVO COMPLESSO A PARTIRE DALLA 
CONFETTURA DI CILIEGIA TAMARINDO, FIORI SECCHI, 
CHIODI DI GAROFANO, NOTE MINERALI, TABACCO E UNA 
PUNTA DI SOTTOBOSCO.

GUSTO STRUTTURA CON OTTIMI TANNINI GUSTOSI ED ELEGANTI 
CON UNO SVILUPPO DINAMICO IN UN CRESCENDO CHE 
TERMINA CON RIPROPOSIZIONI FRUTTATE 
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